Austernpilzschnitzel

2 W v

Fir 4 Dersonen

500g Austernpilze
20g Butter

1 kleine Zwiebel
Detersilie

2 Fier
Semmelbrosel
Salz

Dfeffer

Ol

1

Austernpilze in kleine Stiicke schneiden, in Butter braten bis das Wasser
verkocht ist und abkiihlen lassen.

2

Dilze mit Zwiebel, Detersilie, kiern, Semmelbrosel und Gewiirzen zu einem Teig
verarbeiten.

3

In Dortionen teilen, flachdriicken und in heibem Ol unter mehrfachem Wenden
auf beiden Seiten goldbraun braten.

4

Abtropfen lassen und servieren.



